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Menu a la carte
Predkrmy

Karamelizovany Rozi syr Chavroux se suSenymi rajcaty,
na lilRovém Ravidru s marinovanou Cervenou tepou

180,- K¢

Variace rybich mini predRymil
/sledovy, lososovy, pstruhovy/
190,- K¢

Kachni terina Foie Gras na ostruZinovém Zel¢ s Chambord likérem,
Randovanymi fikRy a Rfupinkou venRovského chleba
320,- K¢

Ceskd specialita
Duo praZské Sunky s Rienovo - jablecnym chutney
/ iprava v plundrovém tésté a v aspiku/
180,- K¢

Polévky

Provensdlskd rybi tomatovd polévRa s Aioli omdikou a mdslovymi Rrutony
290,- K¢

Teleci consommé Sarah Bernhardt se syrovymi noky a Rotenovou zeleninou
180,- K¢

Hlavni chody
Rybi pokrmy
Grilovany filet tutidRa s holandskou omdcRou
a sotyrovanou sezonni zeleninou s vanilRovym mdslem
540,- K¢

Pecleny filet canddta, relish z grilovanych sladRych Cervenych papriR,
fenyklové chutney a zeleninovd terrina
480,- K¢
Ceskd specialita
Na pdnvi pecené filety ceského pstruha na Rminu,
paZitRové brambory a hrdskové pyré s mdtou
420,- K¢




Ceskd specialita
Konfitované Rachni stefino s tymidnem, dusené Cervené

zeli s brusinkami a gratinované brambory se smetanou
440,- K¢

Pecend veptovd panenka se SvestRovou omdcRou,
bramborové noky se slaninou a jarni cibulRou
400,- K¢

Masové pokrmy
Marinovany Ruteci supréme s bramborovymi plackami,
zelenym chiestem a dijonskRou omdcRou
420,- K¢
Do riiZova pecené teleci medailonky s lanyZovou omdcRou s htiby,
grilované artyloky a tomatové taglioliny s Cerstvymi bylinkami

550,- K¢

Pomalu pecené jefinéci Rolinko s Burgundskou omdckou,

listovy Spendt a bramborovd Rase s muskdtovym oriskem
510,- K&

Grilované jeAnéli Rotletky s omdckou ,Béarnaise’,
sttedozemni zelenina a gratinovand polenta se syrem Beaufort
550,- K¢

Hovézi Entrecite steak s Pinot Noir demi glass,

peceny brambor ve slupce s créme fraiche a svazRem zelenych fazolek ve slaniné
520,- K¢

Vegetaridnsky chod
Domdci quiche se Spendtem, rajcaty a zelenym hrdskem
na listovém saldtRu s praZenymi piniovymi ofisky a parmazdnovymi lupinky
380,- K¢

Dezerty
Cokolddovd véZ s jahodami a omdikou z Bourbon vanilky
190,- K¢
Variace krému ,Brilllée”- Mandlovy & Malinovy
170,- K¢
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Tradicni marcipdnovy tunel Princezna cl PafiZ
160,- K¢

Parfait z Cerného rybizu s Cassis likérem a sorbet z lesnifio ovoce
160,- K¢
Vybér francouzskych a ceskych syri
200,- K¢



